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1 Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet jne.). Yksityiskohtaiset käyttöohjeet ovat käyttäjänoppaassa Käyttöohje Käyttöohjeet Käyttäjän opas Omistajan käsikirja Käyttöopas
                                            










                                            2 Käsikirjan tiivistelmä Opit tuntemaan lietesi yksittäiset osat. on ihan helppoa. on testattu koekeittiössämme. Jos joskus ilmenee häiriöitä, tästä löydät tietoja siitä, kuinka pystyt itse korjaamaan pienet häiriöt. Yksityiskohtainen sisällysluettelo auttaa sinua löytämään tarvitsemasi nopeasti. Ja nyt hyvää ruokahalua. Käyttöohje HB S fi S Sisällysluettelo Mitä on otettava huomioon... Ennen asennusta... Turvallisuusohjeet... Vahinkojen syyt..... Uusi uunisi Ohjauspaneeli. Toimintovalitsin Lämpötilavalitsin.... Uunitoiminnot. Uuni ja varusteet.... Luukunvarmistus... Jäähdytyspuhallin... Uunin kuumentaminen.... Varusteiden esipuhdistus.
                                            

                                            3 . Toimi näin:.... Laitteen ulkopuoli... Uuni.... Lasipintojen puhdistus.... Ristikon puhdistaminen Tiiviste.. Varusteet..... Uunilampun vaihto Ennen ensimmäistä käyttöä Uunin säätö Hoito ja puhdistus Ohjeita toimintahäiriöiden varalle Sisällysluettelo Huoltopalvelu Pakkaus ja vanha laite...
                                            

                                            4 18 Taulukot ja vihjeet. 19 Leivonnaiset Vihjeitä paistamiseen..... Liha, linnut, kala.... Vihjeitä paistamisesta ja grillauksesta Laatikot, gratiinit, voileivät. Valmiit raakapakasteet.... Umpioiminen.. Vihjeitä sähkönsäästöstä Mitä voit tehdä Akryyliamidi elintarvikkeissa.. 30 Testatut ruoat..... käyttö ja asennusohjeet huolellisesti. liittäminen on sallittu ainoastaan toimiluvalliselle sähköasentajalle. Väärästä liitännästä johtuvia vaurioita ei takuu korvaa. Turvallisuusohjeet Kuuma uuni Tämä laite on tarkoitettu yksinomaan kotikäyttöön. Käytä liettä yksinomaan ruoan valmistukseen. Avaa uunin ovi varovasti. Uunista saattaa poistua kuumaa höyryä. Älä kosketa kuumia uunin sisäpintoja ja lämmityselementtejä. Palovamman vaara! Pidä lapset poissa laitteen luota. Älä säilytä helposti palavia esineitä uunissa. Palovaara! Älä litistä sähkölaitteiden liitäntäjohtoa kuuman uuninluukun väliin. Johdon eristys voi sulaa. Oikosulun vaara! d Korjaukset d Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Sähköiskun vaara! Korjaustöiden suorittaminen on sallittua vain meidän kouluttamallemme huoltopalvelun teknikolle. Kun laite on viallinen, kytke lieden sulake pois päältä sulakekotelossa. Ota yhteys huoltopalveluun. 4 Vahinkojen syyt Leivinpelti, alumiinifolio tai astia uunin pohjalla Älä työnnä uunin pohjalle leivinpeltiä. Älä peitä sitä alumiinifoliolla. Älä laita astioita uunin pohjalle. Siitä muodostuu liikakuumenemista. Kypsymis ja paistoajat eivät enää pidä paikkaansa ja emali vahingoittuu. Älä kaada vettä kuumaan uuniin. Emali voi vahingoittua. Älä täytä peltiä reunoja myöten erittäin mehukkaita hedelmäkakkuja leipoessasi. Hedelmämehu, jota tippuu leivinpelliltä, tekee tahroja, joita ei enää voida poistaa. Käytä mieluummin syvempää uunipannua. Anna uunin jäähtyä sen ollessa kiinni. Varo, etteim itään jää uuninluukun väliin puristuksiin.vaikka avaat uuninluukkua vain pienen raon leveydeltä, lähellä olevat kalusteiden etupinnat voivat vahingoittua ajan myötä. Jos uunin tiiviste on erittäin likainen, uuninluukku ei sulkeudu kunnolla käytössä. Lähellä olevat kalusteiden etupinnat voivat vahingoittua. Pidä uunin tiiviste puhtaana. Älä koskaan istuudu avoimelle uuninluukulle. Vettä uunissa Hedelmämehu AJäähtyminen uuninluukun ollessa auki Erittäin likainen uunin tiiviste Uuninluukku istumapintana 5 Uusi uunisi Tässä opit tuntemaan uuden laitteesi.
                                            

                                            5 Kerromme sinulle ohjauspaneelista ja sen kytkimistä ja näytöistä. Saat tietoja uunitoiminnoista ja ohessaolevista varusteista. Ohjauspaneeli Erikoistoiminnot laitetyypistä riippuen. Toimintovalitsin Lämpötilavalitsin Toimintovalitsin Toimintovalitsimella säädät uunin uunitoiminnot. Asennot t s V x Ylä ja alalämpö Alalämpö Grillaus, pienet määrät Grillaus, suuret määrät Säädettäessä merkkivalo toimintovalitsimen yläpuolella palaa. Uunin lamppu syttyy päälle. 6 Lämpötilavalitsin Lämpötilavalitsimella säädät lämpötilan tai grillitehot. Lämpötila Grilli x S SS SSS Grilli pienellä teholla Grilli keskiteholla Grilli täydellä teholla Lämpötila alue ºC Tehoalue Merkkivalo lämpötilavalitsimen yläpuolella palaa, kun uuni lämpenee. Lämpenemistauoilla se sammuu. Grillatessa lamppu ei pala. Grillaustehot Grillatessa, pienet V tai suuret määrät x säädä grilliteho lämpötilavalitsimella. Uunitoiminnot Uunissasi on erilaisia uunitoimintoja. Uunissa on erilaisia toimintoja paistamiseen. Ylä ja alalämpö Lämpö tulee tasaisesti ylhäältä ja alhaalta leivonnaisille ja paisteille. Vuoassa paistettavat kuivakakut ja laatikot onnistuvat tällä parhaiten. Ylä ja alalämpö sopii myös vähärasvaisille naudan, vasikan ja riistapaistipaloille. 7 Alalämpö Alalämmöllä voit jälkipaistaa tai ruskistaa ruokia.
                                            

                                            6 Se sopii myös parhaiten umpioimiseen. Grillaus, pienet määrät Silloin grillivastuksen keskimmäinen osa kytkeytyy päälle. Uunitoiminto sopii pienille määrille. Näin säästyy energiaa. Aseta grillattava ruoka keskelle ritilää. Grillaus, suuret määrät Koko grillivastus kuumenee. Tällä tavoin voidaan grillata suurempia määriä pihvejä, makkaroita, kalaa tai kuorruttaa lämpimiä voileipiä. Uuni ja varusteet Varusteet voidaan työntää uuniin 5 eri korkeudelle. Voit vetää varusteita kaksi kolmasosaa ulos ilman että ne kippaavat. Siten saat ruoan helpommin ulos uunista. 8 Varusteet Lisävarusteita voit ostaa huoltopalvelusta tai erikoisliikkeestä. Muista ilmoittaa HZ numero. Ritilä HZ astioille, kakkuvuoille, paisteille, grillattaville ruoille ja pakasteruoille. Työnnä ritilä sisään pyöristys alaspäin (. Uunipannu HZ mehukkaita kakkuja, leivonnaisia, pakasteruokia ja suuria paisteja varten. Voit käyttää sitä myös rasvankeräysastiana, grillatessasi suoraan ritilällä. Työnnä uunipannu viiste uuninluukkua kohti rajoittimeen asti uuniin. Emaloitu leivinpelti HZ kakuille ja pikkuleiville. Työnnä leivinpelti viiste uuninluukkua kohti rajoittimeen asti uuniin. Lisävarusteet Lisävarusteita voit ostaa huoltopalvelusta tai erikoislikkeestä. Grillipelti HZ Grillaukseen ritilän tai roiskesuojan sijasta, jottei uuni likaannu niin voimakkaasti. Käytä grillipeltiä ainoastaan uunipannussa. Grillaus grilipellillä: Käytä samoja kannatinkorkeuksia kuin ritilälle. Grillipelti roiskesuojana: Työnnä uunipannu ja grillipelti ritilän alle. Emaloitu leivinpelti HZ , jossa on tarttumaton pinta Kakut ja pikkuleivät irtoavat helposti leivinpellistä. Työnnä leivinpelti viiste uuninluukkua kohti rajoittimeen asti uuniin. 9 Uunipannu HZ , jossa tarttumaton pinta Mehukkaat kakut, leivonnaiset, pakasteruoat ja suuret paistit irtoavat helposti uunipannusta. Työnnä uunipannu viiste uuninluukkua kohti rajoittimeen asti uuniin. Lasipannu HZ syvä lasinen leivinpelti. Sopii erittäin hyvin myös tarjoiluastiaksi. Ritilä HZ grilliruoille. Laita ritilä aina uunipannuun. Tippuva rasva ja lihaneste kerätään talteen. Metallinen paistoastia HZ on sovitettu keraamisen keittotason paistoalueelle. Paistoastia sopii tunnistinautomatiikkaan, mutta sitä voidaan käyttää myös sopii erityisen hyvin paistoauto matiikkaan. Pizzapelti HZ ihanteellinen esim. pizzalle, pakastetuotteille ja suurille pyöreille kakuille. Voit käyttää pizzapeltiä uunipannun sijasta. Laita pelti ritilälle. Tarkasta ohjeet on normaalia ja se ei vaikuta mitenkään toimintaan. Äl&l;s kertoa lähimmän kakkuvuoat aina säästyy ensin alhaista arvoa. Alhainen lämpötila ruskistaa puutikku kakun korkeimpaan kohtaan. Jos taikina ei enää tartu tikkuun, kakku on valmis. Kakku painuu ruokaohjeen sekoitusaikoja. Älä voitele irtopohjavuoan hammastikulla pieniä reikiä valmiseen kakkuun. Kostuta se hedelmämehulla tai seuraavalla kerralla vähän vähemmän nestettä ja paista alhaisemmalla lämpötilalla vähän kauemmin. Kakut, joissa on mehukas päällyste: Esipaista pohja. Ripottele päälle manteleita tai korppujauhoja ja levitä päällyste päälle. Noudata ohjetta ja paistoaikoja. Valitse alhaisempi lämpötila, niin leivonnaiset ruskistuvat tasaisemmin. Myös reunojen ylimenevä leivinpaperi voi vaikuttaa ilman kiertoon. Ota aina leivinpellin kokoinen pala leivinpaperia. Leipä tai kakku (esim. juustokakku) näyttää hyvältä, mutta on sisältä tahmea (rasvainen, vesijuovainen). Leivonnaiset ruskistuvat epätasaisesti Mehukkaita kakkuja paistettaessa Paistettaessa voi syntyä vesihöyryä. Se haihtuu ovenkahvan syntyy lauhdevettä. kautta. Vesihöyry voi kerääntyä ohjauspaneeliin tai vieressä olevan kalusteen pinnalle ja tippua lauhdevetenä alas. Se on fyysinen ilmiö. Liha, linnut, kala Astiat Voit käyttää kaikkia lämpöäkestäviä astioita. Suurille paisteille voit käyttää myös uunipannua. Laita astia aina keskelle ritilää. Aseta kuuma lasiastia mieluiten kuivan keittiöpyyhkeen päälle. Jos alusta on märkä tai kylmä, lasi voi särkyä. Ohjeita paistamiseen Lihan laji ja laatu vaikuttavat paistotulokseen. Lisää rasvattomaan lihaan 2 3 ruokalusikallista nestettä, pataruokiin 8 10 rkl, aina koon mukaan. Painoiset lihapalat on syytä kääntää kun puolet ajasta on kulunut. Kun paisti on valmis, anna sen olla vielä 10 minuuttia suljetussa uunissa. Tällöin lihaneste jakautuu lihaan paremmin. Ohjeita grillauksesta Grillaa aina suljetussa uunissa. 24 Valitse mahdollisimman samanpaksuisia grillipaloja. Niidne tulisi olla vähintään 2 3 cm paksuja. Silloin ne ruskistuvat tasaisesti ja niistä tulee ihanan mehukkaita. Suolaa pihvit vasta grillauksen jälkeen. Laita grillipalat suoraan ritilälle. Yksittäinen grillipala onnistuu parhaiten, jos laitat sen keskelle ritilää. Työnnä lisäksi uunipannu korkeudelle 1. Lihaneste valuu siihen ja uuni pysyy puhtaampana. Käännä grillipalat kun kaksi kolmasosaa mainitusta ajasta on kulunut. Grillivastus kytkeytyy aina uudelleen päälle ja päältä. Se on normaalia. Kuinka usein se tapahtuu, riippuu säädetystä grillitehosta. Liha Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uunin. Taulukoissa annetut ajat ovat ohjearvoja. Ne vaihtelevat elintarvikkeiden laadun ja lajin mukaan. Paino 1 kg 1,5 kg 2 kg 1 kg 1,5 kg 2 kg 1 kg Astiat Paisto Uunitoi korkeus minto t t t t t t t x x t t t t t t t Lämpötila ºC, grilli Paistoaika, minuuteissa Liha Naudanpatapaisti Sianliha kamaralla** Työnnä uunipannu korkeudelle 1.
                                            

                                            7 4 kpl Ankka Paino jok. 400 g jok. 250 g jok. 1 kg 1,7 kg Astiat Ritilä Ritilä Ritilä Ritilä Paisto Uunitoi korkeus minto t t t t Lämpötila ºC Paistoaika, minuuteissa Lintu Hanhi Minikalkkuna 2 kalkkunankoipea Kala Paino 3 kg 3 kg jok. 800 g Astiat Ritilä Ritilä Ritilä Paisto Uunitoi korkeus minto t t t Lämpötila ºC Paistoaika, minuuteissa Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uuniin. Paino à 300 g 1 kg 1,5 kg jok. 300 g Astiat Ritilä* Paisto Uunitoi korkeus minto x t t x Lämpötila ºC, grilli Paistoaika, minuuteissa Kala Kala, grillattu kala, paistettu Kala viipaleina, esim. pihvit * Ritilä* Työnnä uunipannu korkeudelle 1. Vihjeitä paistamisesta ja grillauksesta Taulukossa ei ole samankokoista paistia Haluat tietää, onko paisti kypsä. Valitse hieman pienemmän paistin arvot taulukosta ja pidennä paistoaikaa. Käytä lihamittaria (niitä saat alan liikkeistä) tai tee "lusikkakoe". Paina paistia lusikalla. Jos paisti tuntuu kiinteältä, se on valmis. Jos paisti antaa perään, anna sen kypsyä vielä jonkin aikaa. Tarkista paistokorkeus ja lämpötila. Valitse seuraavalla kerralla pienempi valmistusastia tai käytä enemmän nestettä. Valitse seuraavalla kerralla isompi valmistusastia ja käytä vähemmän nestettä. Paisti on liian tumma ja pinta osittain palanut. Paisti näyttää hyvältä, mutta paistoliemi on palanut pohjaan. Paisti näyttää hyvältä, mutta paistoliemi on liian vaaleaa ja vetistä. 27 Kun paistia valellaan nesteellä muodostuu vesihöyryä. Suuri osa vesihöyrystä tulee ulos vesihöyryaukon kautta. Vesihöyry saattaa kondensoitua etupaneelin tai vieressä olevien kalusteiden pinnalle ja valua alas. Kyseessä on normaali fysikaalinen ilmiö. Laatikot, gratiinit, voileivät Ruokalaji Astiat Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uuniin. Paisto Uunitoi korkeus minto t t t t V x V x Lämpötila ºC, Grilli Kesto minuuttia Makeat laatikot Vuoka (esim. rahka hedelmäpaistos) Laatikot kypsistä aineksista (esim. makaronilaatikko) Laatikot raaoista aineksista* (esim. perunagratiini) Paahtoleipä Leivän kuorutus * 4 kpl 12 kpl 4 kpl 12 kpl Vuoka, uunipannu Paistovuoka tai uunipannu Ritilä Ritilä** Paistoksen korkeus ei saa olla yli 2 cm. ** Työnnä uunipannu aina korkeudelle Valmiit raakapakasteet Noudata valmistajan ohjeita pakkauksessa. Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uuniin. Ruokalaji Piirakka hedelmätäytteellä* Ranskanperunat* Pizza* Pizza patonki* * Uunipannu Uunipannu Ritilä Ritilä Paisto Uunitoi korkeus minto t t t t Lämpötila ºC Paistoaika, minuuteissa Laita pannulle tai ritilälle leivinpaperia. Tarkasta, että leivinpaperi kestää mainitun lämpötilan. Uunipannu voi muuttaa muotoaan pakasteita paistettaessa. Syynä tähän ovat suuret lämpötilavaihtelut varusteen pinnalla. Varuste palautuu entiseen muotoonsa jo paistamisen aikana. Huomautus Umpioiminen Valmistelu Lasipurkkien ja kumirenkaiden täytyy olla puhtaita ja ehjiä. Valitse mahdollisimman samankokoisia lasipurkkeja. Taulukon tiedot vastaavat yhden litran pyöreitä lasipurkkeja. Huomio! Älä käytä suurempia tai korkeampia lasipurkkeja. Kannet voivat säröillä. Käytä vain virheettömiä hedelmiä ja vihanneksia. Pese ne kunnolla. Täytä hedelmiä tai vihanneksia lasipurkkeihin. Pyyhi purkkien reunat tarvittaessa vielä kerran. Niiden täytyy olla puhtaita. Laita jokaiseen lasipurkkiin kostea kumi rengas ja kansi. Sulje lasipurkit sulkimilla. Laita korkeintaan kuusi lasipurkkia uuniin. 29 Taulukoissa mainitut ajat ovat näin 1. Työnnä uunipannu korkeudelle 80 ºC). 2. Kaada uunipannulle ½ litraa kuumaa vettä 3. Sulje uuninluukku. 4. Aseta toimintovalitsin kohtaan s. jää päälle. Ota purkit uunista minuutin jälkilämmön jälkeen. Pitempi jäähtyminen uunissa voi aiheutaa itämistä ja umpioitujen hedelmien hapattuminen edistyy. Kytke toimintovalitsin pois päältä. Hedelmät litran lasipurkeissa Omenat, herukat, mansikat Kirsikat, aprikoosit, persikat, karviaiset Omenahillo, päärynät, luumut Vihannesten umpioiminen kuplimisesta pois päältä pois päältä pois päältä jälkilämpö n. 25 minuuttia n. 30 minuuttia n. 35 minuuttia Heti kun purkeissa muodostuu kuplia, aseta lämpötilavalitsin takaisin kohtaan vihannesten olla uunissa vielä minuuttia. Toimintovalitsin jää siksi aikaa päälle. kuplimisesta ºC n. 35 minuuttia n. 45 minuuttia jälkilämpö n. 35 minuuttia n. 30 minuuttia minuuttia n. 70 minuuttia jälkilämpö n. 30 minuuttia tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja vuokia. Ne ottavat erityisen hyvin lämpöä vastaan. Useampia kakkuja paistat parhaiten toistensa jälkeen. Uuni on vielä lämmin. Se lyhentää toisen kakun paistoaikaa. Voit myös laittaa kaksi pitkänomista vuokaa vierekkäin uuniin. Pidemmän kypsymisajan yhteydessä voit sammuttaa uunin 10 minuuttia ennen päättymisajan loppumista ja käyttää jälkilämpöä loppukypsennykseen. 31 Akryyliamidi elintarvikkeissa Asiantuntijat keskustelevat akryyliamidin vaarallisuudesta elintarvikkeissa. Tämänhetkisten tutkimustulosten perusteella olemme koonneet nämä tiedot. Kuinka akryyliamidia muodostuu? Akryyliamidia muodostuu elintarvikkeissa ulkopuolisten epäpuhtauksien takia. Sitä muodostuu elintarvikkeissa ruoanvalmistuksen yhteydessä, edellyttäen että ne sisältävät hiilihydraatteja ja munanvalkuaista. Kuinka se tarkalleen tapahtuu, ei ole vielä täysin selvillä. Mutta se näyttää siltä, että akryyliamidipitoisuuteen vaikuttaa voimakkaasti korkeat lämpötilatelintarvikkeen vähäinen vesipitoisuustuotteen voimakas ruskistuminen.
                                            

                                            8 Powered by TCPDF (  Mistä ruoista on kysymys? Akryyliamidia muodostuu ennen kaikkea kuumassa valmistetuissa vilja ja perunatuotteissa, kuten esim. ranskalaiset perunat, chipsitpaahtoleipä, sämpylät, leipä, hienot leivonnaiset murotaikinasta (keksit, piparkakut). Mitä voit tehdä Yleistä Vältä korkeita akryyliamidiarvoja leipoessa, paistaessa ja grillatessa. Tätä varten aid1 ja BMVEL2 on julkaissut seuraavat suositukset: Pidä kypsymisaika mahdollisimman lyhyenä. Ruskista äläkä hiillytä" ruskista ruoka kullanruskeaksi. Mitä suurempi ja paksumpi paistettava ruoka on, sitä vähemmän se sisältää akryyliamidia. Paistaminen Säädä ylä ja alalämmössä lämpötila maks. 200 ºC. Pikkuleivät: Säädä ylä ja alalämmössä lämpötila maks. 190 ºC. Muna tai munankeltuainen ruokaohjeessa vähentää akryyliamidin muodostumista. 32 Levitä uunissa paistettavat ranskanperunat tasaisesti pellille. Nopean kuivumisen ehkäisemiseksi, paista vähintään 400 g peltiä kohti. 1 aid tiedote Akryyliamidi", aid ja BMVEL julkaisu, tilanne 12/02, Internet:   aid.de. 2 BMVEL lehdistötiedote , Internet:  Testatut ruoat Normien DIN ja EN mukaan Leipominen Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uuniin. Varusteet ja ohjeet Emalipelti Paisto Uunitoi korkeus minto t t t t t Lämpötila ºC Paistoaika minuuteissa Ruokalaji Pursotinpikkuleivät Pikkuleivät 20 kpl Emalipelti pellillinen (esilämmitys) Täytekakkupohja Pannupulla Omenapiirakka Irtopohjavuoka Uunipannu Uunipannu + 2 valkopeltistä irtopohjavuokaa Ø 20 cm* * Aseta leivonnaiset vastakkain uunipannu. 33 Grillaus Taulukossa olevat arvot pätevät, kun ruoka asetetaan kylmään uuniin. Varusteet Ritilä Ritilä Paisto Uunitoi korkeus minto 5 4 x x Grilliteho 3 3 Kesto minuuttia Ruokalaji Paahtoleivän paahtaminen (10 min. esilämmitys) Hampurilainen 12 kpl* * Käännä kun 2/3 ajasta on kulunut. Työnnä uunipannu aina korkeudelle Huomautuksia 35 Huomautuksia 36.
                                            

                                                                                
                                
                                
                            



                            
                            
                                                                    
                                        
                                        
                                        
                                        
                                    

                                
                                
                                    
                                        Samankaltaiset tiedostot
                                        
                                    
                                

                                

    
        Käyttöoppaasi. BOSCH HBN200040 http://fi.yourpdfguides.com/dref/3555286
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HE100220 http://fi.yourpdfguides.com/dref/3564534
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HB90054 http://fi.yourpdfguides.com/dref/3570664
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HS420210S http://fi.yourpdfguides.com/dref/3564833
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. CONSTRUCTA CF432250S http://fi.yourpdfguides.com/dref/3568451
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HB360560 http://fi.yourpdfguides.com/dref/3555351
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HL423200S http://fi.yourpdfguides.com/dref/3657198
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HL423210S http://fi.yourpdfguides.com/dref/3657191
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HB53555SK http://fi.yourpdfguides.com/dref/3564447
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HL65025NN http://fi.yourpdfguides.com/dref/3571100
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SMAKSAK. Reseptikirja
    

    
        
        FI SMAKSAK Reseptikirja  SUOMI 3 Sisältö Vihjeitä ja neuvoja 3 Oikeus muutoksiin pidätetään. Vihjeitä ja neuvoja VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat luvut. Taulukoissa mainitut lämpötilat ja paistoajat    

    
        Lisätiedot 
    




    
        EFTERSMAK. Reseptikirja
    

    
        
        FI EFTERSMAK Reseptikirja  SUOMI 3 Sisältö Vihjeitä ja neuvoja 3 Oikeus muutoksiin pidätetään. Vihjeitä ja neuvoja VAROITUS! Lue turvallisuutta koskevat luvut. Taulukoissa mainitut lämpötilat ja paistoajat    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HB32AB.40S. [fi] Käyttöohje...3 *9000611326* 9000611326
    

    
        
        HB32AB.40S [fi] Käyttöohje...3 *9000611326* 9000611326  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5 Valitsimet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HE
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SFP6603NRE Uutuus. Funktioner. Lisävarusteet. Dolce Stil Novo 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ MUSTA LASI JA KUPARI YKSITYISKOHDILLA ENERGIALUOKKA: A+
    

    
        
        SFP6603NRE Uutuus 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ MUSTA LASI JA KUPARI YKSITYISKOHDILLA ENERGIALUOKKA: A+ EAN13: 8017709217440 VAIN VALTUUTETUILTA JÄLLEENMYYJILTÄ Uunin tilavuus: Netto: 70 litraa Brutto:    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kompakti yhdistelmähöyryuuni Teräs CS 858GRS1
    

    
        
        teräs 2540* *Suositushinta Tuotteen ominaisuudet Uunimalli / toiminnot k Uunin tilavuus: 47 l k Energialuokka: A+ k 15 uunitoimintoa: 4D-kiertoilma, kiertoilma eco, ylä-/ alalämpö, ylä-/alalämpö eco, kiertoilmagrilli,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        YMPÄRISTÖNSUOJELU TÄRKEÄÄ ENNEN UUNIN KÄYTTÖÖNOTTOA UUNIN VARUSTEET HUOLTO JA PUHDISTUS VIANETSINTÄ HUOLTOPALVELU
    

    
        
        3fi56229.fm Page 43 Friday, April 16, 2004 5:46 PM KÄYTTÖOHJEET YMPÄRISTÖNSUOJELU TÄRKEÄÄ ENNEN UUNIN KÄYTTÖÖNOTTOA UUNIN VARUSTEET HUOLTO JA PUHDISTUS VIANETSINTÄ HUOLTOPALVELU Lue nämä käyttöohjeet huolellisesti,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SFP130NE. Funktioner. Lisävarusteet. linea 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ MUSTA, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+
    

    
        
        SFP130NE 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ MUSTA, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+ EAN13: 8017709218676 Uunin tilavuus: Netto: 70 litraa Brutto: 79 litraa Lämpötilat: 30-280ºC Digitaalinäyttö Easyguide -näyttö    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HB
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        
    

    
        
        12502 FIN - 2007 AM Käyttöohjeet sähkögrillille 12502 Tutustu huolella tähän käyttöoppaaseen ennenkuin kokoat ja otat käyttöön tämän laadukkaan LANDMANN-grillisi. Käyttöohjeita seuraamalla estät toimintahäiriöiden    

    
        Lisätiedot 
    




    
        A CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA SUURI UUNI: A PIENI UUNI: B
    

    
        
        100 CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA SUURI UUNI: A PIENI UUNI: B EAN13: 8017709155001 Kaasutaso 6 poltinta: Vasen taka: ultra nopea 4,2 kw Vasen etu: 1,8 kw Keski taka: 1,8    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HBG7819.0S Inbyggnadsugn HBG7819.0S
    

    
        
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HBG7819.0S Inbyggnadsugn HBG7819.0S [fi] Käyttöohje...3 [sv] Bruksanvisning... 38  Ý Sisällysluettelo[fi] Käytöohje Turvallisuusohjeet...4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4    

    
        Lisätiedot 
    




    
        CPF9IPYW Uutuus. Funktioner. Vaihtoehdot. Versiot. Portofino. Pääuuni
    

    
        
        CPF9IPYW Uutuus 90 CM PORTOFINO-LIESI MONITOIMIUUNILLA PYROLYYSITOIMINTO JA INDUKTIOLIESI KELTAINEN ENERGIALUOKKA: A+ VAIN VALTUUTETUILTA JÄLLEENMYYJILTÄ Energialuokka A+ Keittotaso 0 Display LCD Alueet:    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. DELONGHI O 151
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. DELONGHI EO 1837
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SFP6925BPZE. Funktioner. Versiot. Victoria 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ VALKOINEN, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+
    

    
        
        SFP6925BPZE 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ VALKOINEN, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+ EAN13: 8017709218874 Anti fingerprint 13 toimintoa Uunin tilavuus: Netto: 65 litraa Brutto: 79 litraa Lämpötila: 30-280    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA VAARA VAROITUS
    

    
        
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA OMA SEKÄ MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TÄRKEÄ SEIKKA Tässä käyttöohjeessa sekä itse laitteessa on tärkeitä turvallisuutta koskevia viestejä. Lue ne aina ja noudata niitä. Tämä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HC744530U
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SFP140BE. Funktioner. Lisävarusteet. linea
    

    
        
        SFP140BE 60 CM LINEA KIERTOILMAUUNI PYROLYYSITOIMINNOLLA TOUCH SCREEN - VÄRINÄYTÖLLÄ VALKOINEN, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+ EAN13: 8017709218713 Uunin tilavuus: Netto: 70 L Brutto: 79 L Lämpötila: 30-280ºC    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TEKNISET TIEDOT CC9632 Korkeus x leveys x syvyys 900 x 597 x 594 mm
    

    
        
        Ole huolellinen lasten kanssa! Lapsilukko uunin ovessa. Laitteessa on lapsilukko, joka tekee uunin oven avaamisen lapsille vaikeammaksi. Oven avaamiseen sinun täytyy ensiksi painaa lukkoa ohjauspaneelin    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Suomi. lihamylly. makkaran valmistuslaite. lihamyllyn kokoaminen. makkkaran valmistuslaitteen käyttö. lihamyllyn käyttö
    

    
        
        A950 i h g j f d e a b c k l m 11 10 n o 13 12 16 14 15 Suomi Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi ennen ensimmäistä käyttökertaa Pese osat: katso kohdasta 'perushuolto'.    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HBG7616.0S Inbyggnadsugn HBG7616.0S
    

    
        
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HBG7616.0S Inbyggnadsugn HBG7616.0S [fi] Käyttöohje...3 [sv] Bruksanvisning... 36  Ý Sisällysluettelo[fi] Käytöohje Turvallisuusohjeet...4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4    

    
        Lisätiedot 
    




    
        A2-8 100 CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA SUURI UUNI: A PIENI UUNI: A
    

    
        
        A2-8 100 CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA SUURI UUNI: A PIENI UUNI: A EAN13: 8017709155001 Kaasutaso 6 poltinta: Vasen taka: ultra nopea 4,2 kw Vasen etu: 1,8 kw Keski taka:    

    
        Lisätiedot 
    




    
        C9IMX9. Funktioner. Lisävarusteet. klassinen. Pääuuni 90 CM LIESI MONITOIMIUUNILLA JA INDUKTIOTASO RUOSTUMATON TERÄS ENERGIALUOKKA: A
    

    
        
        C9IMX9 90 CM LIESI MONITOIMIUUNILLA JA INDUKTIOTASO RUOSTUMATON TERÄS ENERGIALUOKKA: A EAN13: 8017709222888 Induktiotaso 5 keittoaluella: Vasen taka: Ø 180 mm, 1850 W - Turbo 3000 W Vasen etu: Ø 145 mm,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA VAARA VAROITUS
    

    
        
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA OMA SEKÄ MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TÄRKEÄ SEIKKA Tässä käyttöohjeessa sekä itse laitteessa on tärkeitä turvallisuutta koskevia viestejä. Lue ne aina ja noudata niitä. Tämä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA VAARA VAROITUS
    

    
        
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA OMA SEKÄ MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TÄRKEÄ SEIKKA Tässä käyttöohjeessa sekä itse laitteessa on tärkeitä turvallisuutta koskevia viestejä. Lue ne aina ja noudata niitä. Tämä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        C92IPX8. klassinen 90 CM LIESI KAKSOISUUNILIESI PYROLYYSITOIMINNOLLA INDUKTIOTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA: A
    

    
        
        C92IPX8 90 CM LIESI KAKSOISUUNILIESI PYROLYYSITOIMINNOLLA INDUKTIOTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA: A EAN13: 8017709150129 Induktiotaso 5 keittoaluetta: Vasen taka: Ø 180 mm, 1,85 kw - Turbo 3,0 kw Vasen    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. CONSTRUCTA CH824320X
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SALAMANTERI OS200. Asennus- ja käyttöohjeet
    

    
        
        SALAMANTERI OS200 Asennus- ja käyttöohjeet SISÄLLYSLUETTELO 1. Yleistä... 3 2. Turvaohjeet... 3 3. Asennus... 3 4. Laitteen kuljetus ja siirto... 3 5. Käyttöpaneeli... 4 6. Käyttö... 4 7. Puhdistus ja    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Leipä SPC-Flakes- hiutaleilla 1 pala = noin 3,75 grammaa SPC-Flakes- hiutaleita
    

    
        
        Leipä SPC-Flakes- hiutaleilla 1 pala = noin 3,75 grammaa SPC-Flakes- hiutaleita 150 g SPC-Flakes- hiutaleita 7 dl vettä 2 tl suolaa 1,5 rkl valkoista sokeria 1,5 rkl öljyä 2 dl luonnonjogurttia 800 g leipäjauhoja    

    
        Lisätiedot 
    




    
        PUUHIILIUUNI METOS INKA P300, P600, P900
    

    
        
        PUUHIILIUUNI METOS INKA P300, P600, P900 Asennus- ja käyttöohjeet (Rev. November 2012) 4149933, 4149936, 4149939 SISÄLLYSLUETTELO 1. Yleistä...3 2. Laitteen osat ja rakenne...3 2.1. Rakenne...4 3. Asennus...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SFP6925BPZE1 Uutuus. Funktioner. Vaihtoehdot. Victoria 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ VALKOINEN, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+
    

    
        
        SFP6925BPZE1 Uutuus 60 CM MONITOIMIUUNI PYROLYYSILLÄ VALKOINEN, SOFT CLOSE ENERGIALUOKKA: A+ EAN13: 8017709241735 Anti fingerprint 13 toimintoa Uunin tilavuus: Netto: 65 litraa Brutto: 79 litraa Lämpötila:    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. AEG-ELECTROLUX EFPC640 http://fi.yourpdfguides.com/dref/3895188
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        WA-1 WAFFLE MAKER BRUKSANVISNING BRUKSANVISNING BRUGSANVISNING KÄYTTÖOHJE INSTRUCTION MANUAL WWW.WILFA.COM
    

    
        
        WA-1 WAFFLE MAKER NO SE DK FI GB BRUKSANVISNING BRUKSANVISNING BRUGSANVISNING KÄYTTÖOHJE INSTRUCTION MANUAL WWW.WILFA.COM KÄYTTÖOHJE WA-1 VOHVELIRAUTA FIN TÄRKEITÄ TURVALLISUUSMÄÄRÄYKSIÄ Sähkölaitteita    

    
        Lisätiedot 
    




    
        KÄYTTÖOHJE PÖYTÄUUNI KAHDELLA KEITINALUEELLA
    

    
        
        KÄYTTÖOHJE PÖYTÄUUNI KAHDELLA KEITINALUEELLA MALLIN NUMERO EO 7150, EO 7143 Tuote on EU-n direktiivien 2006/95/EC (LVD) ja 2004/108/EC (EMC) mukainen. TEKNISET TIEDOT Virtajännite 220-240V~ 50Hz Teho:    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. NEFF B15E52N0S http://fi.yourpdfguides.com/dref/3568817
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle NEFF B15E52N0S. Löydät kysymyksiisi vastaukset NEFF B15E52N0S käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kasvis-juustopiirakka ( 1 uunipellillinen) Pohja 150-200g margariinia 7 dl vehnäjauhoja 2 ½ dl vettä 40 g hiivaa 1 tl suolaa
    

    
        
        Kasvis-juustopiirakka ( 1 uunipellillinen) Pohja 150-200g margariinia 7 dl vehnäjauhoja 2 ½ dl vettä 40 g hiivaa 1 sipuli 1 valkosipulin kynsi 3 porkkanaa 200 g vihreää papua (pakaste) 2 rkl margariinia    

    
        Lisätiedot 
    




    
        YMPÄRISTÖNSUOJELU TÄRKEÄÄ ENNEN UUNIN KÄYTTÖÖNOTTOA UUNIN VARUSTEET HUOLTO JA PUHDISTUS VIANETSINTÄ HUOLTOPALVELU
    

    
        
        31056229aFIN.fm Page 43 Wednesday, July 26, 2006 5:42 PM KÄYTTÖOHJEET YMPÄRISTÖNSUOJELU TÄRKEÄÄ ENNEN UUNIN KÄYTTÖÖNOTTOA UUNIN VARUSTEET HUOLTO JA PUHDISTUS VIANETSINTÄ HUOLTOPALVELU Lue nämä käyttöohjeet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HB86K.72S. [fi] Käyttöohje...2 *9000590498* 9000590498
    

    
        
        HB86K.72S [fi] Käyttöohje...2 *9000590498* 9000590498 Ý Sisällysluettelo Turvaohjeet...3 Ennen asennusta...3 Turvallisuusohjeita...3 Mikroaaltoja koskevia ohjeita...3 Vahinkojen syyt...4 Uusi laitteesi...    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TÄRKEÄT TURVATOIMENPITEET
    

    
        
        keraamisen kulhon käyttöohjeet Sisällysluettelo Keraamisen kulhon TURVALLISUUS Tärkeät turvatoimenpiteet...5 keraamisen kulhon käyttö Keraamisen kulhon kiinnittäminen...6 Keraamisen kulhon irrottaminen...7    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HL448211S
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        KINGSTON. Kingston grillivaunu MONTERING - OG BRUKSANVISNING VAIN ULKOKÄYTTÖÖN! NS120504
    

    
        
        FI NS120504 KINGSTON Kingston grillivaunu MONTERING - OG BRUKSANVISNING!! VAIN ULKOKÄYTTÖÖN! LUE TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET HUOLELLISESTI ENNEN KUIN ALAT KOOTA GRILLIÄ. TURVALLISUUS!! VAROITUS Hiilimonoksidi    

    
        Lisätiedot 
    




    
        MARJAISIA RESEPTEJÄ AMMATTILAISILLE
    

    
        
        MARJAISIA RESEPTEJÄ AMMATTILAISILLE MARJAKASTIKKEET korkea marjapitoisuus valmistettu Suomessa aidoista marjoista ruoanlaittoon, jälkiruokiin ja leivonnaisiin OUT OF HOME -MYYNTI Myyntipäällikkö Mika Lund    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HB20AB.10S. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HB20AB.10S [fi] Käyttöohje...3 *9000621630* 9000621630  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5 Toimintovalitsin...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        A3-7. 120 CM OPERA KAKSIUUNILIESI, JOISTA 1 KIERTOILMAUUNI ja KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA ISO UUNI: A PIENI UUNI: B
    

    
        
        A3-7 120 CM OPERA KAKSIUUNILIESI, JOISTA 1 KIERTOILMAUUNI ja KAASUTASO HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA ISO UUNI: A PIENI UUNI: B EAN13: 8017709162375 Kaasutaso 6 poltinta: Vasen taka: 1,8 kw Vasen etu: ultra    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HE20AB.10S. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HE20AB.10S [fi] Käyttöohje...3 *9000625899* 9000625899  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi lietesi... 5 Ohjauspaneeli...5 Toimintovalitsin...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        A5-8 150 CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO PARILA HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA ISO UUNI: A PIENI UUNI: A
    

    
        
        A5-8 150 CM OPERA KAKSIUUNILIESI KAASUTASO PARILA HARJATTU TERÄS ENERGIALUOKKA ISO UUNI: A PIENI UUNI: A EAN13: 8017709154844 Kaasutaso 7 poltinta: Vasen taka: 1,8 kw Vasen etu: ultra nopea 4,2 kw Keskellä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Pieniä ihmeitä keittiössä
    

    
        
        Pieniä ihmeitä keittiössä SAGAn & Vappu Pimiän reseptivinkit MARINOIDUT MUNAKOISOT SAGAN & VAPPU PIMIÄN reseptivinkit KUHAA KAPRIS-SITRUUNAVOISSA Leikkaa munakoiso reiluiksi viipaleiksi (paksuus noin ½    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HS23229NN
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        [fi] Käyttöohje HB20AB.11S. Kalusteisiin sijoitettava uuni
    

    
        
        [fi] Käyttöohje HB20AB.11S Kalusteisiin sijoitettava uuni  Ý Sisällysluettelo[fi] Käytöohje Tärkeitä turvaohjeita... 4 Vaurioiden syyt...5 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5 Toimintovalitsin...5 Lämpötilanvalitsin...6    

    
        Lisätiedot 
    




    
        SÄHKÖGRILLI 2000W. KÄYTTÖOPAS tuote Tätä laitetta voivat käyttää vähintään 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkilöt, joiden fyysiset,
    

    
        
        SÄHKÖGRILLI 2000W KÄYTTÖOPAS tuote 1474 Varoitus Lue ohjeet huolellisesti läpi ennen käyttöönottoa Ohjeet vähentävät loukkaantumisriskiä Tätä laitetta voivat käyttää vähintään 8-vuotiaat lapset ja sellaiset    

    
        Lisätiedot 
    




    
        KALUSTEUUNI TEKA HS715 KÄYTTÖOHJE
    

    
        
        KALUSTEUUNI TEKA HS715 KÄYTTÖOHJE LAITTEEN OSAT 1 OHJAUSPANEELI 2 UUNIN ERISTE 3 GRILLIVASTUS 4 KANNATIN 5 RITILÄ 6 UUNIPELTI 7 LUUKUN SARANA 8 LUUKKU 9 TUULETUSAUKOT 10 KIINNITYS KALUSTEESEEN 11 UUNIN    

    
        Lisätiedot 
    




    
        FP1063E Kalusteeseen sijoitettava uuni Käyttöohjeet
    

    
        
        FP1063E Kalusteeseen sijoitettava uuni Käyttöohjeet TURVALLISUUS 1. Toimivaa laitetta ei saa jättää ilman valvontaa. Erityisesti on varottava, jos käytetään rasvaa tai öljyä nämä aineet syttyvät helposti.    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HEA20B1.0S. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HEA20B1.0S [fi] Käyttöohje...3 *9000626661* 9000626661  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi lietesi... 5 Ohjauspaneeli...5 Toimintovalitsin...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        [fi] Käyttöohje HB23.B..., HV23.B..., HB43.S..., HB23.B... Integroitava uuni
    

    
        
        [fi] Käyttöohje HB23.B..., HV23.B..., HB43.S..., HB23.B... Integroitava uuni Ý Sisällysluettelo[fi]Käytöohje Tärkeitä turvaohjeita... 2 Vaurioiden syyt...3 Uusi uunisi... 4 Ohjauspaneeli...4 Toimintokytkin...4    

    
        Lisätiedot 
    




    
        ASENNUS-, HUOLTO- JA KÄYTTÖOHJEET ARCTIC BUFFET LINE DROP IN KEITTOLÄMMITIN
    

    
        
        ASENNUS-, HUOLTO- JA KÄYTTÖOHJEET ARCTIC BUFFET LINE DROP IN KEITTOLÄMMITIN MALLIT: BLDISH SISÄLLYSLUETTELO Vastaanotto 3 Asennus ja käyttöönotto 3 Käyttö 4 Puhdistus 4 Huolto 4 Jos laite ei toimi 4 Takuuehdot    

    
        Lisätiedot 
    




    
        WAD-518 WAFFLE MAKER BRUKSANVISNING BRUKSANVISNING BRUGSANVISNING KÄYTTÖOHJE INSTRUCTION MANUAL WWW.WILFA.COM
    

    
        
        WAD-518 WAFFLE MAKER NO SE DK FI GB BRUKSANVISNING BRUKSANVISNING BRUGSANVISNING KÄYTTÖOHJE INSTRUCTION MANUAL WWW.WILFA.COM KÄYTTÖOHJE WAD-518 VOHVELIRAUTA FIN Wilfa WAD-518 -vohvelirauta on vohvelirautasarja,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        KTX-3 -lämmityselementti
    

    
        
        sivu 1/5 KTX-3 -lämmityselementti Tekniset tiedot: Liitäntä: AC 230V, 50Hz Teho: 300 W Lämpötila: 30 60 C Suojausluokka: luokka 1 (suojamaadoitettu) IP -luokka: S-malli IP x4 (kiinteällä liitännällä) U-malli    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Yhdistelmäuuni: kuumasavu/bbq/grilli Käyttöohjeet
    

    
        
        Yhdistelmäuuni: kuumasavu/bbq/grilli Käyttöohjeet Tekniset tiedot Mitat koottuna (kork. pit. lev.) 2 140 740 640 mm Ritilän mitat (lev. pit.) 500 500 mm Paino (suunnilleen) 105 kg ENSIMMÄINEN KÄYTTÖÖNOTTO    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Pientä hyvää Helppoa gluteenitonta
    

    
        
        Pientä hyvää Helppoa gluteenitonta Herkkua ja hyvää oloa 100 % gluteeniton & vehnätön Psylliumvanukas (kuva kannessa) Skillet cookie eli pannukeksi (1 iso tai 2 pientä) Puolukka-manteli 3 dl makeuttamatonta    

    
        Lisätiedot 
    




    
        [fi] Käyttöohje HB23AB.11S. Kalusteisiin sijoitettava uuni
    

    
        
        [fi] Käyttöohje HB23AB.11S Kalusteisiin sijoitettava uuni  Ý Sisällysluettelo[fi] Käytöohje Tärkeitä turvaohjeita... 4 Vaurioiden syyt...5 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5 Valitsimet ja näyttö...5 Toimintovalitsin...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HB86P.72S. [fi] Käyttöohje... 2 *9000590470* 9000590470
    

    
        
        HB86P.72S [fi] Käyttöohje... 2 *9000590470* 9000590470 Ý Sisällysluettelo Turvaohjeet... 3 Ennen asennusta...3 Turvallisuusohjeita...3 Mikroaaltoja koskevia ohjeita...3 Vahinkojen syyt...4 Uusi laitteesi...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        GRANDE. GRANDE sähkögrilli KOKOAMIS- JA KÄYTTÖOHJEET LUE OHEISET LIITTEET HUOLELLISESTI, VAIKKA USKOTKIN TUNTEVASI SÄHKÖGRILLIN JA SEN KÄYTÖN.
    

    
        
        GRANDE GRANDE sähkögrilli KOKOAMIS- JA KÄYTTÖOHJEET LUE OHEISET LIITTEET HUOLELLISESTI, VAIKKA USKOTKIN TUNTEVASI SÄHKÖGRILLIN JA SEN KÄYTÖN.  TURVALLISUUSOHJEET! TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA! Kun käytät    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HEDELMÄKAKKU VINKKI! 3 4 rkl rommia, viskiä tai konjakkia (baarikaapin pullonpohjat kelpaavat hyvin)
    

    
        
        HERKUT HEDELMÄKAKKU 6 dl vehnäjauhoja 1 rkl leivinjauhetta 4 dl vettä 180 g voita tai maidotonta margariinia 4 dl sokeria 180 g kuivattuja aprikooseja pilkottuina 3 munaa 375 g rusinoita 125 g coctailkirsikoita    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. AEG-ELECTROLUX B4001-5-M http://fi.yourpdfguides.com/dref/3347856
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöohje. Kalusteuunit H 4100, H 4110
    

    
        
        Käyttöohje Kalusteuunit H 400, H 40 Lue ehdottomasti tämä käyttöohje ennen laitteen asennusta, liitäntöjen tekemistä ja käyttöönottoa. Näin vältät mahdolliset vahingot ja laitteesi rikkoontumisen. f M.-Nr.    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HC778540U http://fi.yourpdfguides.com/dref/3653854
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle SIEMENS HC778540U. Löydät kysymyksiisi vastaukset SIEMENS HC778540U käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB23AB.10S
    

    
        
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB23AB.10S [fi] Käyttöohje  Ý Sisällysluettelo[fi]Käytöohj e Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Sekoitinsarja Käyttöohje
    

    
        
        Sekoitinsarja Käyttöohje Lue ohjekirja huolellisesti ennen laitteen käyttöönottoa. Käytä laitetta vain käyttöohjeen mukaisesti. Säilytä ohjekirja lukemiseksi tulevaisuudessa. TURVALLISUUS Laite ei ole    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. ZANUSSI ZMF2105VD
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle ZANUSSI ZMF2105VD. Löydät kysymyksiisi vastaukset ZANUSSI ZMF2105VD käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA VAARA VAROITUS
    

    
        
        TÄRKEITÄ TURVALLISUUSOHJEITA OMA SEKÄ MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TÄRKEÄ SEIKKA Tässä käyttöohjeessa sekä itse laitteessa on tärkeitä turvallisuutta koskevia viestejä. Lue ne aina ja noudata niitä. Tämä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. AEG-ELECTROLUX 6181M-BN http://fi.yourpdfguides.com/dref/619440
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        [fi] Käyttöohje... 3 [sv] Bruksanvisning... 26
    

    
        
        [fi] Käyttöohje... 3 [sv] Bruksanvisning... 26 HB23A1.20S Kalusteisiin sijoitettava uuni Inbyggnadsugn  Ý Sisällysluettelo[fi] Käytöohje Tärkeitä turvaohjeita... 4 Vaurioiden syyt...5 Uusi uunisi... 6    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Rentoa ruokaa reiluilla astioilla
    

    
        
        Iloa kattaukseen ja ruoanlaittoon toivottaa Kultakeramiikka Rentoa ruokaa reiluilla astioilla grillaa Bistro astioilla! Bistro Kultakeramiikka Oy Putaanportintie 13 44800 Pihtipudas Tel. +358 20 794 03    

    
        Lisätiedot 
    




    
        BIBIONE. Bibione brikettigrilli KOKOAMIS- JA KÄYTTÖOHJEET LUE TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET HUOLELLISESTI ENNEN KUIN ALAT KOOTA GRILLIÄ.
    

    
        
        BIBIONE Bibione brikettigrilli KOKOAMIS- JA KÄYTTÖOHJEET LUE TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET HUOLELLISESTI ENNEN KUIN ALAT KOOTA GRILLIÄ. TURVALLISUUS! Grilliä ei saa käyttää sisätiloissa vain ulkokäyttöön.    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB33A1.40S
    

    
        
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB33A1.40S [fi] Käyttöohje  Ý Sisällysluettelo[fi]Käytöohj e Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Mallit EK 50 UMHJ, UMHJS
    

    
        
        Mallit EK 50 UMHJ, UMHJS FI Käyttöohje Onnittelemme uuden GRAM-sähkölieden omistajaa. Lue koko käyttöohje huolellisesti ennen sähkölieden käyttöönottoa. Tutustu uuden lieden toimintaan ja sen toimintoihin    

    
        Lisätiedot 
    




    
        FX-korkeapainekäsipumpun käyttöohje. Copyright c 2012-2013 Eräliike Riistamaa Oy
    

    
        
        FX-korkeapainekäsipumpun käyttöohje Copyright c 2012-2013 Eräliike Riistamaa Oy 1 Johdanto FX-pumppu on suunniteltu, valmistettu ja testattu FX Airguns AB:ssä Ruotsissa. Pumpuissa käytetyt kaksi eri järjestelmää    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HB23AB.20S. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HB23AB.20S [fi] Käyttöohje...3 *9000612717* 9000612717  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5 Valitsimet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        ESPANJALAISIA TAPAKSIA
    

    
        
        ESPANJALAISIA TAPAKSIA Malmin Martat 17.10.2016 TOMAATTILEIPÄ PERUNAMUNAKAS FRITEERATUT MUSTEKALARENKAAT MELONIA ILMAKUIVATUN KINKUN KERA MARINOIDUT OLIIVIT MANTELIKEKSIT KAHVI / TEE --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HE23AB.10S. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HE23AB.10S [fi] Käyttöohje...3 *9000630768* 9000630768  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi lietesi... 5 Ohjauspaneeli...5 Valitsimet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. AEG-ELECTROLUX EOB20001W EU ENV0
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle AEG-ELECTROLUX EOB20001W EU ENV0. Löydät kysymyksiisi vastaukset AEG-ELECTROLUX EOB20001W EU ENV0 käyttöoppaasta    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB63AA.10S
    

    
        
        Kalusteisiin sijoitettava uuni HB63AA.10S [fi] Käyttöohje  Ý Sisällysluettelo[fi]Käytöohj e Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Uusi uunisi... 5 Ohjauspaneeli...5    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. SIEMENS HL24229NN
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle. Löydät kysymyksiisi vastaukset käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot, turvallisuusohjeet, koko, lisävarusteet    

    
        Lisätiedot 
    




    
        KÄYTTÖOHJE AURINKOVARJON JALKAAN KIINNITETTÄVÄ LÄMMITIN P1500
    

    
        
        KÄYTTÖOHJE AURINKOVARJON JALKAAN KIINNITETTÄVÄ LÄMMITIN P1500 Lue käyttöohje ennen lämmittimen käyttöönottoa Käytä lämmitintä ainoastaan käyttöohjeiden mukaisesti. Muu käyttö voi aiheuttaa tulipalon, sähköiskun    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Saaristolaisleipä ja jääkellarin lohi
    

    
        
        Saaristolaisleipä ja jääkellarin lohi Jääkellarin lohi n. 500 g lohifile 1 litra vettä 1 dl merisuolaa 1 rkl sokeria Kiehauta vesi. Lisää suola ja sokeri, sekoita kunnes ne ovat täysin liuenneet. Jäähdytä    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Juhlitaan! Gluteenittomat reseptit
    

    
        
        Juhlitaan! Gluteenittomat reseptit Ihana juhla helposti 100 % gluteeniton & vehnätön Miniburritot 1 ps Farina Pizza- ja piirakkapohjaseosta 2,25 dl vettä 2 rkl öljyä gluteenitonta jauhoa Sekoita jauhoseos    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Type EK 50-03 C EK 50-03 CA EK 50-03 CA RF. Käyttöohje
    

    
        
        Type EK 50-03 C EK 50-03 CA EK 50-03 CA RF FI Käyttöohje Onnittelemme uuden GRAM-sähkölieden omistajaa. Lue koko käyttöohje huolellisesti ennen sähkölieden käyttöönottoa. Tutustu uuden lieden toimintaan    

    
        Lisätiedot 
    




    
        Käyttöoppaasi. AEG-ELECTROLUX B6139-M http://fi.yourpdfguides.com/dref/603327
    

    
        
        Voit lukea suosituksia käyttäjän oppaista, teknisistä ohjeista tai asennusohjeista tuotteelle AEG-ELECTROLUX B6139-M. Löydät kysymyksiisi vastaukset AEG-ELECTROLUX B6139-M käyttöoppaasta ( tiedot, ohjearvot,    

    
        Lisätiedot 
    




    
        HC744.70U. [fi] Käyttöohje...3 * *
    

    
        
        HC744.70U [fi] Käyttöohje...3 *9000555031* 9000555031  Ý Sisällysluettelo Turvallisuusohjeet... 4 Ennen asennusta...4 Turvallisuusohjeita...4 Vaurioiden syyt...4 Sijoitus ja liittäminen... 5 Asentajalle...5    

    
        Lisätiedot 
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